
BESTaurant BrandÂs Busch, Furtw•nglerstraûe 52, 33604 Bielefeld 
Telefon 0521-9211444, Telefax: 0521-9211 291, eMail: info@brands-busch.info  

          

Sehr geehrter Online-Besucher,    
   
Sie haben Sich soeben unsere Men• und Buffetvorschl€gen, aus dem Internet heruntergeladen, 
welche wir gerne nach Ihren individuellen W•nschen ver€ndert k•nnen. Rufen Sie uns an, oder 
besuchen Sie uns  im Restaurant Brands Busch. Wir beraten Sie gerne.  

Men•s richten wir gerne ab 10 Personen und Buffets ab 20 Personen f•r Sie aus.      

Wir w•rden uns freuen, wenn wir Ihre Veranstaltung / Feier f•r Sie durchf•hren d•rfen. 
Folgende R€umlichkeiten stehen zur Verf•gung:   

- Jagdstube bis     12 Personen  
- Kleiner Saal bis    35 Personen  
- Restaurant     38 Personen  
- Restaurant  + Jagdstube   50 Personen 
- Scheune / Saal    50-100 Personen    

Bitte bedenken Sie bei der Auswahl Ihrer Lokalit€t, dass Sie in unserem Hause weder 
Raummiete, noch Zusatzkosten f•r Personal bezahlen.  

F•r Fragen stehen Ihnen unsere Mitarbeiter/innen unter der Rufnummer 0521 / 9211444 gerne 
zur Verf•gung.  

Mit freundlichen Gr•ûen  

Das Team vom  
BESTaurant BrandÂs Busch 



Men!vorschlag 18.50 " 

Vorspeisen    Tomatensuppe mit Buttercroutons  

Hauptgang:   Schweiner•ckensteak ¹Helvetiaª 
   mit Schinken, Tomaten und K€se •berbacken  
   Kartoffelr•stinchen, 

kl. gem. Salatteller 

Nachspeise:   Westf€lische Rote Gr•tze mit Vanillesauce 

***** 

Vorspeise  Franz. Zwiebelsuppe 

Hauptgang   H€hnchenbrustfiletstreifen in Currysauce mit Fr•chten  
   Mandelreis  

kleiner Salatteller  

Nachspeise   gem. Eis mit frischen Fr•chten  

***** 

Vorspeise  Kleiner Salatteller mit Pinienkernen und Croutons 

Hauptgang  Gem. Bratenteller vom Rind und Schwein  
   Apfelrotkohl und Kartoffelkn•del  

Nachspeise  Vanilleeis mit heiûen Beerenfr•chten  

***** 

Vorspeise   Rinderkraftbr•he mit Einlage 

Hauptgang   Gebr. Seelachsfilet 
   mit Kapern-Tomatensauce  

und gr•nen Nudeln  
   kleiner Salatteller    

Nachspeise:   Orangencreme mit Krokant  

***** 

Vorspeise   Tomaten-Mozzarella mit Basilikum 

Hauptgang   Schnitzelplatte 
   mit J€ger und Zigeunersauce  

Beilagen nach Wahl  
   kleiner Salatteller    

Nachspeise:   Obstsalat mit Vanilleeis   



Men!vorschlag  22.50 " 

Suppe    H•hnerkraftbr•he Royal  

Hauptgang:   Gebratene Schweinemedaillons ¹Paveª  
mit Kr€utern der Provence gebraten 
Orangensauce 
Mandelb€llchen  Gem•sebeilage 

   
Nachspeise:   t•rkischer Joghurt mit Honig 

frischen Fr•chten und Pistazien 

    
***** 

Suppe   Schw€bische Hochzeitssuppe 

Hauptgang   Rinderr•ckensteak ¹Strindbergª  
mit geschmorten Zwiebeln oder Pfefferrahmsauce  
Kartoffelkroketten und gr•ne Bohnen  

Nachspeise   Vanilleeis mit heiûen Himbeeren und Sahne  

***** 

Vorspeise  Gebackene  Champignonk•pfe  
   mit Sauce Tatar   

Hauptgang   mit Spinat gef•llte Poulardenbrust  
auf Petersiliensauce  
Kartoffelr•stinchen  
und Gem•se der Saison   

Nachspeise   Mousse au Chocolate   

***** 

Suppe    Rinderkraftbr•he mit Gem•sestreifen und Kl•ûchen 

Hauptgang   Gebr. Zanderfilet  
   auf der Haut gebraten mit brauner Butter 

Paprika-Rahmsauerkraut 
Petersilienkartoffeln       

Dessert   Orangencreme mit Krokant  



    

Men!vorschlag 24.50 " 

Vorspeise:  Hausgebeizter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce 
und Salatbukett   

Hauptgang:   geschmorte Hirschkalbskeule mit Waldpilzen   
in Wacholderrahmsauce  
Kartoffelb€llchen  
Schwarzwurzeln, Rosenkohl und Apfelrotkohl 

Nachspeise:    Bayrischcreme mit Nussgeschmack und Schokoladensauce  

***** 

Vorspeise:  Cr!pes gef•llt mit Ratatouille (tomatisierte Gem•sew•rfeln) 
    
Hauptgang:   Gebratene Lachsmedallions 

mit Dill-Pernod-Sauce  
Lauch-Kartoffelgratin   kleiner Salatteller 

Nachspeise:    Tiramisu (Biskuit mit Mocca-Mascarponecreme)  

Men!vorschlag  
(Preis auf Anfrage) 

Suppe:    Italienische Minestrone    

Vorspeise:   Rucola  mit gehobeltem Parmesan, Kirschtomate  
   und Pinienkerne 

Hauptgang:   Rinderfilet  mit Cognacsauce und rotem Pfeffer   
Mandelb€llchen und turnierten Gem•sen 

    
Nachspeise:   Mousse au Chocolate (weiû und schwarz)   
   auf einem Saucenspiegel 



                              

Buffetvorschlag 
                                        19,50 •

Italienische Vorspeisen: 
Mozzarella mit Tomate und Basilikum 

gebackene Zucchini, 
Auberginen und Champignons  mit Knoblauch und 

Oliven•l mariniert 
Austernpilze mit Balsamico und Kr€utern 

***** 

frische Salate mit div. Dressings 

***** 

Ganzer pochierter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce 

***** 

H€hnchenbrustfilet toskanischer Art  
mit Tomatensauce und Oliven   

Gebratenes Schweiner•ckensteak 
in rosa Pfefferrahmsauce 

Kartoffelgratin 
Gem•seplatte der Saison 

***** 

Dessertbuffet 
Rote Gr•tze mit Vanillesauce 

Obstsalat mit Schlagsahne 

***** 

Br•tchen und Brotauswahl 



Bauernbuffet ¹Brands Buschª  
20,00  • 

Rinderkraftbr•he 
mit Gem•sestreifen und Grieûkl€ûchen  

in der Terrine serviert  

****** 

Reibekuchen mit Schnippelschinken  
und Kr•uterschmand 

Diverse Wurstspezialit•ten 
aus dem Lipper- und M•nsterland 
ger•ucherte Forellen aus der Senne 

Frische Salate mit div. Dressings 

****** 

Schnitzelpfanne  
mit Schinken und Rahmchampignons 

Krustenbraten am Buffet tranchiert 
mit Altbiersoûe  

Bratkartoffeln  
Gem•seplatte mit Rosenkohl, Blumenkohl 

Rahmwirsing und Steckr•bengem•se   
  

****** 

Dessertbuffet: 
Omas Beerentopf mit Vanillesoûe 

Westf•lische Welfenspeise 
Pumpernickelcreme mit Kirschen  



                              
Buffetvorschlag 

                                          22,50 •

Vorspeisen: 
Mozzarella mit Tomate und Basilikum 

gebackene Zucchini, 
Auberginen und Champignons  mit Knoblauch und 

Oliven•l mariniert 
Austernpilze mit Balsamico und Kr€utern 

rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce 

***** 

frische Salate mit div. Dressings 

***** 

Platte mit ger€ucherten Fischen  
ganzer pochierter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce 

***** 

 mit Spinat gef•llte Poulardenbrust  in Weiûweinsoûe 
Schweinemedaillons franz•sischer Art 

marinierter Rinderschmorbraten  ¹Esterhazyª 

mit K€se •berbackenes Kartoffelgratin 
Gem•seplatte der Saison 

***** 

Dessertbuffet 
Orangencreme mit Krokant  

frischer Obstsalat mit Schlagsahne 
Mousse au Chocolat 

t•rkischer Joghurt mit Mandeln  

***** 
Br•tchen und Brotauswahl 



                               
                                 Buffetvorschlag  
                                         25,00 • 

Sommerliche Geeiste Gem•sesuppe 
**** 

Verschiedene Vorspeisen im Cocktailglas serviert 

Melonenschiffchen mit Parmaschinken 

Kalbsscheiben in Thunfischsauce mit Kapern 

Rosa gebratenes Roastbeef  
mit Vinaigrette  oder Remouladensauce 

Frischer Lachs im ganzen ged•nstet 
 mit Senf-Dill-Honigsauce 

Entenbrust tranchiert   
mit Pflaumen Ingwersauce 

Picata von der Poularde 

Marktfrische  Rohkostsalate  
mit verschiedenen Dressings 

***** 
Gem•seplatte der Saison 

Kartoffelgratin 

**** 

Dessertbuffet  
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Mozzarella mit Tomate und Basilikum,   
Vitello Tonato von der Gefl•gelbrust  

Melone mit Schinken, Ananas mit Pfeffer und Salami 
eingelegte Tomaten und Paprika  

 gebackene Zucchini und Champignons  mit Knoblauch und Oliven!l mariniert 

***** 
Buffet von frischen Salaten  

mit Vinaigrette, Joghurt  & Cocktailsauce 

frisches Baguette  
*****

ganzer pochierter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce 

***** 

Schnitzelpfanne mit Champignons und Hollandaise •berbacken  
H€hnchenbrustfilet in Weiûweinsauce und Spargel  

Kr€uterspaghetti mit Pinienkernen, Rucola und Kirschtomaten  
  

mit K€se •berbackenes Kartoffelgratin 
Kroketten und Sp€tzle  

Gem•seplatte der Saison 

***** 

Dessertbuffet 
Schokoladencreme mit Sahne  

Rote Gr•tze mit Vanilleeis  
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Getr€nke:  
Sektempfang 

Mineralwasser, Orangen,- und Apfelsaft, Cola/light, Fanta Sprite  
Weiû-  und Rotwein   

Veltins-Pils / Radler  vom Fass   

Helles, Dunkles, Alkoholfreies Weizen und 
Veltins alkoholfrei aus der Flasche 

Korn, Wachholder, Ramazotti  
Graûh•pfer  & Rote Gr•tze  

Kaffee in Thermoskannen  
und Tee vom Buffet  

F•r selbst angelieferten Kuchen berechnen wir Ihnen nichts. Gerne k!nnen Sie 
auch bei einem B€cker oder Konditor den Kuchen / Hochzeitstorte bestellen und 
zu uns liefern lassen.  



                              

              ��������������������
����

Rinderkraftbr•he ¹Royalª mit Eierstich und Einlage 
am Tisch serviert 

*******  
Mozzarella mit Tomate und Basilikum,   
Vitello Tonato von der Gefl•gelbrust  

Melone mit Schinken, Ananas mit Pfeffer und Salami 
eingelegte Tomaten und Paprika  

 gebackene Zucchini und Champignons  mit Knoblauch und Oliven!l mariniert 

***** 
Buffet von frischen Salaten  

mit Vinaigrette, Joghurt  & Cocktailsauce 

frisches Baguette  
*****

ganzer pochierter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce 

***** 

Rinderspieûbraten mit Gem•sestreifen  
Schnitzelpfanne mit Champignons und Hollandaise •berbacken  

H€hnchenbrustfilet in Weiûweinsauce und Spargel  
Kr€uterspaghetti mit Pinienkernen, Rucola und Kirschtomaten  

  
mit K€se •berbackenes Kartoffelgratin 

Kroketten und Sp€tzle  

Gem•seplatte der Saison 
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Dessertbuffet 
Italienisches Tiramisu 

frischer Obstsalat mit Schlagsahne 
Westf€lische Welfenspeise 

Mouse au Chocolate  

Mitternacht:  
Currywurst zum ¹Selberbastelnª mit Br!tchen   

***** 

Getr€nke:  
Sektempfang mit Aperole  

Mineralwasser, Orangen,- und Apfelsaft, Cola/light, Fanta Sprite  
Weiû-  Rotwein & Rose   

Veltins-Pils / Radler  vom Fass 
Helles und Dunkles Weizen aus der Flasche 

Alkoholfreies Weizen und Pils aus der Flasche  
 Korn, Wachholder, Obstler, Gr•ner & Roter Spaûmacher    

Wodka Jelzin,  Ramazotti, Weinbrand  

Kaffee in Thermoskannen  
und Tee vom Buffet 

F•r selbst angelieferten Kuchen berechnen wir Ihnen nichts. Gerne k!nnen Sie 
auch bei einem B€cker oder Konditor den Kuchen / Hochzeitstorte bestellen und 
zu uns liefern lassen.  


